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株式会社吉野家 

 

著名人の推しメニューが期間限定で登場！ 

「みんなの推しの家」第 1弾を本日より開始 
株式会社吉野家（本社：東京都中央区、代表取締役社長：成瀨哲也）は、2025年 11月 20日（木）11時から 2026年 1月

4 日（日）15時までの期間で、著名人が推す吉野家の人気メニューを期間限定で販売する「みんなの推しの家」第 1 弾を

全国の吉野家店舗で販売開始します（一部店舗を除く）。「みんなの推しの家」第 1 弾では、吉野家社長の成瀨と新日本

プロレスの棚橋弘至選手、上村優也選手のそれぞれのこだわりの組み合わせを「推しメニュー」として販売します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【成瀨社長推し】 

推しメニュー：牛皿定食（並）＋お新香 

店内税込価格：951円 

推しの食べ方： 

① 肉一枚にたれを染み込ませ、熱々のご飯を巻い

て食べる。ご飯のうまさとたれの味が絶妙にマッ

チする 

② 溶いた玉子をご飯にかけ、その上に 

お新香・牛皿・紅生姜をひとつまみ盛りつける 

③ 仕上げに唐辛子をまんべんなくかける 

 

④ 仕上げに唐辛子をまんべんなくかける 
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#みんなの推しの家 で、あなたの「推しの食べ方」や「真似してみたい食べ方」を X（旧 Twitter）に投稿してね！投稿は、

吉野家公式アカウント（@yoshinoyagyudon）でお待ちしております。 

 

 

吉野家は本物の「うまさ」を提供することをこだわるとともに、お客様の日々の生活に寄り沿った「うまい、やすい、はや

い」の価値を提供できるよう努めてまいります。 

 

 

 

【棚橋選手推し】 

推しメニュー：牛丼（特盛）＋牛皿（大盛） 

店内税込価格：1,354円 

推しの食べ方： 

① 牛丼特盛に牛皿大盛を半分のせる。（玉子 1 

個のせるのもおすすめ） 

② 常にご飯に対してお肉が多い状態で食べる。 

③ お肉が減ってきたら残りの牛皿（さらに玉子 1個）

を追加すると常にお肉が多いので贅沢な気分も

味わえる。 

※もっとたんぱく質を摂りたい方には玉子 2個別途

注文してお楽しみください♪ 

 

【上村選手推し】 

推しメニュー：牛丼（特盛）＋半熟玉子＋キムチ＋か

ら揚げ（単品） 

店内税込価格：1,380円 

推しの食べ方： 

① まずおいしい牛丼を味わう 

② 1/3 くらい食べたところに半熟玉子と醤油をお好

みの量を垂らし混ぜて玉子かけ風牛丼にする。 

③ 全体が残り少しになってきたら唐辛子をかけて、

口の中にヒートストームを巻き起こす。 

 

＜お客様のお問い合わせ先＞ 

株式会社吉野家 お客様相談室 

TEL 0120-69-5114 

（受付時間 9：00～17：00） 

 

 

＜報道関係者様のお問い合わせ先＞  

株式会社吉野家 企画本部 広報  

press@yoshinoya.com  

TEL 03-5651-8620 

 


